Carta mediterranea

para comidas y cenas
(Arroces, carnes y pescados)
Saldén privado para celebraciones
con menus especiales

956 84 7117

Q@ Av. Juan Carlos | - C.C. Ancora - Local 40, 12 Planta
11520 Costa Ballena - Rota - Cadiz

'&ENTREGAA DOMICILIO DE PAELLAS Y ARROCES
PEDIDO MINIMO 15€

Siguenos en nuestras redes sociales

€) facebook.com/arroceria.balena
W twitter.com/arrozballena
@& www.arroceriaballena.es EImcic [ﬁ




Nuestros Arroces 2pax.
PAELLA MIXTA CIEGA 24 00€
{Gambas, mejillenes, calamar,

magro y polla Tado limpio)

ARRCZ CONVENTO 2900€
{5olo verduras)

ARRGCZ NEGRO 28,00
{Solo gambas v sepia en su tinta

v con ali-oli)

PAELLA DE MARISCO 32,00€
{solo marisco)

PAELLA CAMPERA 29,00€

{Magro, polle, congjo v verduras
todo de campa)

ARRCZ DE SETAS CON IBERICOS 32,00€
(Setas silvestres con jamon
v salomillo ikérice v esparragos trigueros)

ARRGCZ ABANDA

{Pescado y marisco aparte con su ali-oli}

32,00€

PAELLA DE CHIPIRONES (Tipo abandaj22,00€

{Salo chipirones y gambas)

ARRGCZ DE VIEIRIAS Y PULPO 33,00€
Vieirias y pulpac)

ABANDA DE GAMBON 33,00
({Cambas y Gamban)

FIDEUA 32,00€
{Paella de fideos vy marisco)

ARROCZ CON ALMEIJAS 34,00€

{Gambas y almejas)

ARRGCZ CON BOGAVANTE {SECO)

{Bogavanle y marisca)

ARRGZ CON CARABINEROS {sECO)

{Carabinercs y marisco)

Suplemente de extra ce alioli 1.50€
Fianza de paellera: Pequeria y mediana 500€
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Que se devuelvant Grande 10,00€
Bebidas

Agua ¥ litro 1.60€
Refrescos, Nestea, aquarios, zumos 1,70€
Cerveza s/h 1,90€
Amplia carta de vinos

BLANCOS,ROSADOS Y TINTOS PVP CONSULTAR

Para cualquier duda sobre
algun tipo de alergia
o intolerancia, este establecimiento
tiene informacion
detallada sobre alérgenos

2000200
00628 O

Rata.Pical

*Ensalada ballena 9.50€
[Brotes verdes, bacdn, nueces, viruta de quesa

de cabra, anchoas v Langostinos crujientes)

*Ensalada cesar 10,00€
[Lechuga, pan tostado, queso, pollo crujiente

con salsa cesar)

*Ensalada capresse 10,00€
[Ensalada fria de tomate con mozzarella de

burala v salsa de albahaca)

*Ensaladilla de langostincs 9.00€
*Gazpacho 1/2 litro 4 00€ litro 8,00€
*Palitos de mozzarela

con salsa de barbacca 950€
*Fingers de pollc caseros

con salsa barbacoa 9,50€
*Croguetas de jamon ibérice 9,00€
*Croquetas de chipircnes 950€
*Acedias de Sanldcar N,00£
*Cazén en adobo 11.00€
*Choco frito noos
* Boguerones fritos 1,00€
*Puntillitas o chopitos S/M €
*Tortillitas de camarsdn No0E

Hamburguesas Gourmet & Costillas bbQ

-HAMBURGUESA DE RETINTG 12,00€
(180 grs de carne roja y ecolégica de retinto)
[brotes de lechuga tiernos, queso de cabra,

jamon ikerico y tomate)

-HAMBURGUESA BLACK ANGUS 12,00€
(180 grs raza bovina de |a regidén escocesa

de Angus)Queso cheddar,mahonesa guijon,
tomate seco y rucula}l

-HAMBURGUESA DE TERNERA
GALLEGA (180 grs de carne de terneros
gallegos) (Brotes de lechuga tiernos,queso krie
y chutney de tomate)

13,50€

-COSTILLAS A LA BARBACOA & MIEL  16,00€

*Todos nuestros arroces se preparan para un minimo de 2 personas, para dos tipos de arroz o fideua seran necesarios 8 comensales en la mesa. En funcion de las
posibilidades de nuestra cocina trataremos de dar las maximas facilidades en cuanto a la variedad de arroces. Les rogamos tengan en cuenta que nuestros arroces
se preparan de manera tradicional y en el momento y tenemos un nimero de fuegos limitado. Agradecemos su comprension.



